
Preise inkl. 19% MwSt.

1 Eier  2 Fisch  3 Krebstiere  4 Milch  5 Sellerie  6 Sesam  7 Sulfite  8 Erdnüsse  
9 Gluten  10 Lupine 11 Schalenfrüchte  12 Senf  13 Soja  14 Weichtiere

Zweierlei Croquetas 1 4 9 12         10€  2500
Iberischer Schinken | Kürbis-Spinat            

Getrü&elte Maronisuppe 2 4 5 9 12        23€  5750
Riesengarnelen | Croutons | Schnittlauch öl              

Thunfisch-Tartar 1 2 3 4 6 7 12 13         32€  8000
Roter Bete Tartar | Edamame | Pilze | Rotem Curry             

Gegrillte Avocado 4 10         26€  6500
Burattini-Creme | Ofen Geschmortem Hokkaido Kürbis    

Fisch und Garnelen Ceviche 2 3 7 9        32€  8000
Rote Garnele | Seebarsch | Avocado | Passionfruit | Lactosefrei milch         

Riesengarnelen Crocantis 1 3 4 5 7 9 12       31€  7750
Mayonnaise | Grüner Senf | Pisto         

Gegrillte Jakobsmuscheln 4 9 14        37€  9250
Grüne Spargel| Karotten Musseline | Rote Bete Tuile             

Vorspeise



Preise inkl. 19% MwSt.

1 Eier  2 Fisch  3 Krebstiere  4 Milch  5 Sellerie  6 Sesam  7 Sulfite  8 Erdnüsse  
9 Gluten  10 Lupine 11 Schalenfrüchte  12 Senf  13 Soja  14 Weichtiere

Gegrillter Hummer auf Karto&elcreme 1 3 4 7 12      58€  14500
Thermidor Sauce | Wildkräutersalat | Koriander Sprossen          

Adlerfisch mit Morcheln und Parmesanschaum 2 4 7 12     42€  10500
Pesto del Rucola | Wintertrü+elsoße | Zucchinigemüse             

Hummer-Krabben-Quiche 1 3 4 9 11 12 13 14       39€    9750
Garnelen| Hummer |Rote Mangoldsalat |Soja Vinaigrette              

Seehecht mit Tintenfisch und Schalotten Perlen 2 3 7 9 10 12 14    42€  10500
Vizcaina-Sauce | Butifarra-Eintopf | Zuckerschoten     

Gegrillte Pulpo 4 7 9 14         41€  10250
Karto+elstampf | Spitzkohl | Paprika-Knoblauchöl         

Aus dem Meer



Preise inkl. 19% MwSt.

1 Eier  2 Fisch  3 Krebstiere  4 Milch  5 Sellerie  6 Sesam  7 Sulfite  8 Erdnüsse  
9 Gluten  10 Lupine 11 Schalenfrüchte  12 Senf  13 Soja  14 Weichtiere

Andalusisches Hirschragout mit Dörrfrüchte 5 7 10 12     38€    9500
Geschmorte Gemüse | Karto+eln           

Rinderlende Dry Aged mit Krause Glucke, 
Mini Gemüse und Karto&elterrine 4 5 7 9       63€  15750
Knuspriger Honig | Blattspinat             

Edel Waldpilze Eintopf der Saison mit Violetter Karto&elschaum 1 5   39€    9750
Kräuterseitlinge |Buchenpilze |Carbonelli |Austernpilze| pochiertes Ei             

Konfierte Bauernente 4 7         42€  10500
Perigord Jus | Kürbis-Ananaskompott | Petersilienwurzelpüree 
mit Lebkuchen-Streusel    

Sautierte Rinderfiletwürfel 4 7        50€  12500
Zuckerschoten | Minikarotten | Karto+elcreme | Iberico Schinken        

Rosa gebratenes Lammkarree mit Portweinsoße 1 4 7 9     46€  11500
Portweinsoße |Fettuccine |Trü+elcreme |Wintertrü+el 

Dry Aged „MooQ“ Rinderfilet 7        53€  13250
Gegrillte Avocado | sautierte Kirschtomaten

Vom Lande



Warmer Haselnussbiskuit 1 4 9 11  15€  3750  
Baileys Eis | Erdbeere Coulis   

Schokoladen-Karamell Turron 1 4 9 11 15€  3750
Mandel-Haselnuss-Biskuit |
Goldblatt            

Matcha Turron 1 4 8 9 11   15€  3750
Kokos-Maracuja | Himbeersorbet | 
Kresse   

Maronen Creme Brûlée 1 4 9 11  15€  3750
Beerenragout
      

Preise inkl. 19% MwSt.

1 Eier  2 Fisch  3 Krebstiere  4 Milch  5 Sellerie  6 Sesam  7 Sulfite  
8 Erdnüsse  9 Gluten 10 Lupine 11 Schalenfrüchte  12 Senf 

13 Soja  14 Weichtiere

Dessert


